Y./
BlOUEGGNlE Presseinformation | Mittwoch, 13. April 2022

NATURLICH LECKER!

BIOVEGAN MACHT DAS LEBEN EIN
KUCHENSTUCK BESSER

Vegan, glutenfrei und klimaneutral:

Die neuen sufRen Backmischungen mit Geling-Garantie

Haben Sie schon mal versucht, bio, vegan und glutenfrei zu backen? Gar nicht so
einfach, vor allem wenn die slif3e Versuchung auch ein Genuss sein soll. Das wissen
auch die beiden BIOVEGAN Produktentwicklerinnen Lisa-Marie Luckenbach, gelernte
Konditorin und studierte Lebensmitteltechnologin (M.Sc.), und Maxi-Marie Blum,
studierte Erndhrungswissenschaftlerin (M.Sc.). Gemeinsam waren sie federfiihrend an
der Entwicklung von gleich neun sif3en und zeitgemé&fRen Backmischungen beteiligt.
Dabei haben sie eine Produktreihe kreiert, die sowohl schmeckt, als auch bei veganer
Ernahrung oder Zoliakie vertraglich ist und zudem Geling-Sicherheit garantiert. Fir
das gute Gefuhl beim Genie3en sorgt zusatzlich, dass es sich bei den siufen
Backmischungen um die erste klimaneutrale Produktkategorie von BIOVEGAN
handelt.

,Uns war bei der Produktentwicklung wichtig, dass niemand auf sitflen Genuss
verzichten muss. Verschiedene Ernahrungsweisen oder Lebensmittelunvertraglich-
keiten sind in Familien langst keine Ausnahme mehr. Das wissen wir aus eigener
Erfahrung® erklart Maxi-Marie Blum. ,Wir wollten kleine Gliicksmomente fur die ganze
Familie schaffen, die schon bei der Zubereitung anfangen — ganz unabhangig davon,
ob man Backerfahrung hat oder nicht.”, erganzt Lisa-Marie Luckenbach zu den neuen
suRen Backmischungen von BIOVEGAN.
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Die SitfRen fur die SuRen: Blondies, Brookies und Schokotraume

MEINE
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MEINE BROWNIES

Ein fudgy Schokotraum mit Knack
aus zwei soft schmelzenden
Schokoladenkuvertiiren mit
Rainforest Alliance-zertifiziertem
Kakao. So gonnt man mit dem
Genuss von MEINE BROWNIES
nicht nur sich selbst was Gutes,
sondern auch der Umwelt.

MEINE BROWNIES, 400 g fir 3,99 €, erhaltlich

ab Mai 2022 im Biofachhandel oder im
BIOVEGAN Online-Shop.
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MEINE BLONDIES

Mit MEINE BLONDIES présentiert
BIOVEGAN die erste bio-vegane und
glutenfreie Backmischung fur helle
Brownies. Das Traumpaar aus
Walnuss und Ahornzucker sorgt fur
einen zarten nussigen und suf3lichen
Geschmack. Soft im Biss und knackig
im Kern.

MEINE BLONDIES, 400 g fur 3,99 €, erhaltlich ab
Mai 2022 im Biofachhandel oder im BIOVEGAN

Online-Shop.

MEINE
BROWNIEs

MEINE CHEESECAKE BROWNIES
Cremiger Kasekuchen oder saftige
Brownies? Warum nicht beides? Mit
MEINE CHEESECAKE BROWNIES
prasentiert BIOVEGAN die erste bio-
vegane und glutenfreie
Backmischung dieser Art. Hergestellt
mit hochwertigem Kakao sowie
Bourbon-Vanille aus Madagaskar,
jeweils Rainforest Alliance zertifiziert.
Der Cheesecake lasst sich wahlweise
klassisch oder vegan zubereiten.

MEINE CHEESECAKE BROWNIES, 480 g fur
3,99 €, erhaltlich ab Mai 2022 im Biofachhandel
oder im BIOVEGAN Online-Shop.



https://www.biovegan.de/produkt/meine-blondies/
https://www.biovegan.de/produkt/meine-blondies/
https://www.biovegan.de/produkt/meine-brownies/
https://www.biovegan.de/produkt/meine-cheesecake-brownies/

Y./
BlOUEGGNlE Presseinformation | Mittwoch, 13. April 2022

NATURLICH LECKER!

MEINE BROOKIES

Keks oder Brownie? Das ist hier nicht Y

die Frage. Denn MEINE BROOKIES
vereinen beides mit innovativer, bisher MEINE
nie dagewesener Rezeptur und zaubern BROOK'ES
ein knusprig-saftiges Schokoerlebnis. et ks

Mit einem Keks auf Haferbasis und
Cashewkernen und Rainforest Alliance-
zertifiziertem/r Kakao und
Schokoladenkuvertire.

MEINE BROOKIES, 320 g fur 3,99 €, ab Mai 2022 im
Biofachhandel oder im BIOVEGAN Online-Shop.

e MEINE CINNAMON ROLLS
- So haben Sie Zimtschnecken noch nie
gegessen: bio-vegan, glutenfrei und mit
METNE ; h(_)chwertigem CeyI_on-Zimt aus kontrolliertem
c'NM Bio-Anbau. Der typisch wirzige Duft des
AMOM Klassikers steigt schon beim Backen in die

Nase und verspricht eine himmlische
Gaumenfreude.

MEINE CINNAMON ROLLS, 450 g fir 3,99 €, erhaltlich ab
Mai 2022 im Biofachhandel oder im BIOVEGAN Online-

Shop.

MEINE PANCAKES

Ob zum Fruhstuck oder als suf3er
Moment zwischendurch. MEINE
PANCAKES sind dank Reis ——
und Hafervollkornmehl herrlich Y/

fluffig. Eine Prise faire und
nachhaltige Bourbon-Vanille aus MEINE
Madagaskar macht aus dem PANOAK[S
Pfannkuchen das was er sein soll: MSling

eine runde Sache. oo

i

MEINE PANCAKES, 200 g flir 2,49 €, erhaltlich ab
Mai 2022 im Biofachhandel oder im BIOVEGAN

Online-Shop.



https://www.biovegan.de/produkt/meine-brookies/
https://www.biovegan.de/produkt/meine-cinnamon-rolls/
https://www.biovegan.de/produkt/meine-cinnamon-rolls/
https://www.biovegan.de/produkt/meine-pancakes/
https://www.biovegan.de/produkt/meine-pancakes/
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MEINE SCHOKOMUFFINS
Fiur wahre Schokoholics:

BYOUEGQN Die dank Kokosmehl luftig-lockeren
v Schokomuffins mit nachhaltigem
MEINE

Bio-Kakao sind zum Dahinschmelzen.

SGHOKO- : Der Kakaoanteil der Schokoladen-

MUFFINS

kuvertire liegt bei 53 % - nattirlich sind
sowohl Kuvertire als auch Kakao
ebenfalls Rainforest Alliance-zertifiziert.

BACK

MEINE SCHOKOMUFFINS, 360 g fur 3,99 €, ab Mai
2022 im Biofachhandel oder im BIOVEGAN Online-

Shop.

Entdecken Sie auch die Bestseller MEIN SCHOKOKUCHEN und MEIN
ZITRONENKUCHEN mit Uberarbeiteter Rezeptur.

PRESSEMATERIAL HERUNTERLADEN

Fur Fragen, bei Winschen nach Produktmustern oder zur Vermittlung eines schriftlichen Interviews
mit Lisa-Marie Luckenbach und Maxi-Marie Blum helfen wir Ihnen sehr gerne weiter. Schreiben Sie

dazu bitte an: Alexandra Helena Becht, alexandra@ildsjeler.studio.

Nutzung des Bildmaterials bitte stets mit Angabe der Bildquelle: BIOVEGAN.

Uber BIOVEGAN:

BIOVEGAN ist der Back- und Kochzutaten-Spezialist fiir vegane Bioprodukte. Das Unternehmen ist ein
Bio-Lebensmittelhersteller der ersten Stunde und verfolgt schon seit 1986 das Ziel, Menschen mit
Lebensmittelunvertraglichkeiten zu helfen und die bio-vegane Kiiche zu bereichern. Da dem nachhaltig
agierenden Unternehmen sowohl Kunden als auch Umwelt sehr am Herzen liegen, nutzt es
ausschlielBlich Rohstoffe aus biologischer Landwirtschaft ohne Pestizide und ohne tierische
Bestandteile. Ob Bio-Backpulver, zuckerfreie Geliermittel oder vollwertige Backmischungen — die
Okologisch nachhaltigen, hochwertigen und transparenten Produkte sind nach Bio- und IFS-Standards
zertifiziert erhéltlich. BIOVEGAN ist Partner im Bindnis fir eine enkeltaugliche Landwirtschaft und
macht sich fiir den 6kologischen Wandel stark. Bereits 85 % der Verpackungen sind plastikfrei. Im
Herbst 2018 wurde das Unternehmen erneut von Focus Business zum Wachstums-Champion gekdrt
und im Frahjahr 2019 vom Wirtschaftsmagazin brand eins in die Liste der innovativsten deutschen
Unternehmen aufgenommen. Seit 2020 ist BIOVEGAN erster und einziger europdischer Bio-

Lebensmittelhersteller mit Rainforest Alliance-zertifizierter Vanille. Mit der eigens gegrindeten


https://www.biovegan.de/produkt/meine-schokomuffins/
https://www.biovegan.de/produkt/meine-schokomuffins/
https://www.biovegan.de/produkt/mein-schokokuchen/
https://www.biovegan.de/produkt/mein-zitronenkuchen/
https://www.biovegan.de/produkt/mein-zitronenkuchen/
https://drive.google.com/drive/folders/1VsMdruIVraKddW2NdWQTbV1aAnwLuv8f?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1VsMdruIVraKddW2NdWQTbV1aAnwLuv8f?usp=sharing
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Kooperative VanillAMI arbeitet BIOVEGAN eng mit den Vanillebauern im Norden von Madagaskar
zusammen und bezieht die Bourbon-Vanille fir alle Vanille-Produkte direkt Gber sie und setzt sich
dartber hinaus vor Ort fir Themen wie Nachhaltigkeit, Bildung und Infrastruktur ein. 2020 wurde
BIOVEGAN mit dem grolRen Preis des Mittelstandes ausgezeichnet, dem begehrtesten
Wirtschaftspreises Deutschlands. 2022 wurde BIOVEGAN von der Wirtschaftszeitung Capital und

Statista zu einem von Deutschlands innovativsten Unternehmen gekairt.

Weiterflihrender Link:

PRESSEKONTAKT:

ildsjeler.studio Alexandra Helena Becht
Griunberger Stral3e 65 alexandra@ildsjeler.studio
10245 Berlin ildsjeler.studio

Kommunikation fur Nachhaltigkeit, Gemeinwohl und Sinnstiftendes.


http://www.biovegan.de/
http://ildsjeler.studio/

